Liebe Gaste, Warme Kiiche

willkommen im Biergarten am Muffatwerk. Unsere Tagesempfehlungen
finden Sie auf den Tafeln am Gebaude!

Bitte beachten Sie: Getranke und Brotzeiten erhalten

Sie im Selbstbedienungsbereich, warme Gerichte Spezialitaten vom Lavasteingrill:
kénnen beim Zahlen an der Kasse mitbestellit werden. 1 Paar Herrmannsdorfer Bio-Bratwiirste 5.00
Diese werden frisch flr Sie zubereitet und kénnen mit Kartoffelsalat oder Sauerkraut 6.80
5 — 10 Minuten spater an der Ausgabe abgeholt werden.

EBio-Schweinenackensteak 9.80
Bt UIZE]:I:EI'I Makrele davert i:a. 16 min 12.80

i Lachsforellenfilet in der Kriuterkruste, »Fischzucht Aumiihle.  14.80

GroBe Biobreze (3er) 2.60 . )

Bio-Hahnchenbrust 14.80
Butter 0.40 , .

i Bio-Rindersteak 16.80
Scnsibe:isransr Bt 0.80 1 Paar Herrmannsdorfer Bio-Wiener 3.30
Schnittlauchbrot 2.20 '
Portion Obazda 4.80 mit wahlweise: e Pellkartoffeln » Sauerkraut
Mozzarella mit Tomaten 4.80 e groBem Salatteller mit Gemiise- und Blattsalaten
Saure Brezenkntdel mit Radieserin 4.80 e Kartoffelsalat » gemischtem Blattsalat
Antipasti mit Meraner Brot 5.20 i

Jeden Sonntag Mittag - Sonntagsbraten!
Herrmannsdorfer Bio-Pfefferbeilfer 2.00 Unser gesamtes Fleischangebot stammit aus der dkologischen Landwirtschaft
Portion Wurstsalat 4.80 .
Gerauchertes Forellenfilet «Fischzucht Aumiihles 5.80 VEgEtal‘ISEh
Portion Kartoffelsalat 2.50 9 | | '
Kleiner gemischter Salat 3.80 Susses
Groler Salatteller mit Gemise- und Blattsalaten 5.80 Bio-Steckerleis Schoko/Vanille kiein fir Kinder 1.40
Bio-Steckerleis Himbeer kein fiir Kinder 1.40
Bio =Magnume« auch mit Mandel 2.80
Mo bis Do: 17.00 Uhr = open end | FIUCHTE SEc e Ssieen
Fr/Sa/So: 12.00 Uhr - open end Apfelstrudel mit Vanillesauce 4.20

Zertifizierter Okobetrieb ) _
Wettertelefon: 089 45 87 50 73 DE-006-Oko-Kontrollstelle TD[JfE'.'I"IStr‘uﬁﬂ mit Vanillesauce 4.80




